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HOTELES & TURISMO



MENU NAVIDENO1 $30=..

Enbrada
%t
SLostre

Ensalada de burrata, tomates y jamon serrano. Tomates frescos, burrata suave
y jamén serrano en ldminas finas, equilibrado con aceite de oliva y hierbas.

Pamplona de pollo rellena con espinaca y queso, acompafada de cerdo
al horno en salsa de cervezq, jugoso y aromdatico.

Guarniciones:

# Croqueta de papa dorada.

# Arroz Naviderio con frutos y mantequilla.

% Ensalada Waldorf (monzono, uvas, apioy nueces).

Tronco Navidefio relleno y glaseado. Un cldsico artesanal de la temporada,
perfecto para cerrar la celebracién con un toque tradicional y elegante.

MENU NAVIDENO 2 $35:....

Lostre

Coctel de Camarén en salsa citrica suave, acompanado de calamar
crocante recién frito. Equilibrio entre frescura, acidez y textura.

Pavo con salsa a eleccion: ciruelq, pifa o durazno, acompanado de
cerdo en salsa de pimienta negra.

Guarniciones:

# Papa gratinada cremosa.

# Risotto primavera.

# Ensalada navidena fresca y ligera.

Trufa de Chocolate sobre Sopa Tibia de Chocolate Blanco y Maracuya
con fresas frescas. Una combinacion sedosa y aromatica que equilibra el
dulzor del chocolate blanco con la frescura del maracuyd y las frutas rojas.

MENU NAVIDENO 3 « $40%-...

Ceviche de atlin rojo estilo Jipijapa. Atin fresco con mani tostado,
tomate y limon recién exprimido.

Pavo con salsa a eleccion: ciruelq, pifia o durazno, acompanado de lomo
de res en salsa de hongos.

Guarniciones:

# Papa rosti dorada.

# Risotto primavera al parmesano.

# Verduras tibias de estacion con crema agria.

Créme Brilée con costra de azicar caramelizada al. momento. Un
clasico francés de textura sedosa, terminado con una fina capa
de azlcarflameada al instante.
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